
M E N U  G RO U P E
20 PERSONNES ET PLUS

2026



S P ÉC I F ICAT ION S

Capacité  d ’accuei l
 
65 personnes  ass i ses
80 personnes  en  cockta i l  d inato i re

Privat i sat ion  poss ib le
 
Écr ivez  pour  p lus  de  déta i l s  et  
pour  conna ître  les  d i sponib i l i tés

Forfa i t  audiov isue l  d i sponib le 



L E  FON C T ION N E M E N T

Chois i ssez  votre  forfa i t  nourr i ture
 
so i rée  cockta i l  d inato i re
so i rée  menu tab le  d ’hôte
so i rée  découverte ,  menu réduit  à  la  carte
so i rée  menu à  partager  
brunch

Ajoutez  des  opt ions  breuvages
 
cockta i l s  d ’arr ivée 								       mockta i l s
accords  mets  et  v in 							       pr ix  à  la  boute i l le
bar  open													             d igest i f s



FOR FA I T  
N O U R R I T U R E



S OI R É E  C O C KTA I L DI NATOI R E
Bouchées  -  minimum 3 douza ines  par  sé lect ion

Pavé de  pommes de  terre ,  émuls ion  a i l  no i r  	 36$/douza ine

Huîtres  et  mignonette  du moment 	 40$/douza ine

Dumpl ings  de  porc ,  mie l ,  o ignons  verts  	 40$/douza ine

Beignets  de  k imchi ,  émuls ion  aux  o ignons  verts 	 40$/douza ine

Tartare  de  tru i te  arc-en-c ie l 	 40$/douza ine

Tarte lette  r icotta  fouettée  au  bas i l ic ,  grav lax  de  saumon,  aneth 	 48$/douza ine

Rouleaux  de  canard  conf i t ,  bours in ,  coul i s  de  camer ise  et  mie l  ép icé 	 50$/douza ine

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res



S OI R É E  C O C KTA I L DI NATOI R E  ( S U I T E )
Bouchées  -  minimum 3 douza ines  par  sé lect ion

Mini  burgers  d ’agneau,  yogourt  feta  et  menthe	 60$/douza ine

Ceviche de  pétoncles  	 60$/douza ine

Stat ion mezze  -  minimum 20 personnes 	 8$/par  personne 
(muhammara,  o l ives  panées ,  labneh-  dukkah-chi l i  crunch,  pa in  naan)  
 remplacer  le  pa in  naan par  foccac ia  maison + 3$

	   

Mélanges  de  tarte lettes  sucrées 	 40$/douza ine

Mini  cheesecake au  matcha 	 42$/douza ine

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res



S OI R É E  TA BL E  D ’ HÔT E
entrée  -  (2 e ser v ice  en  extra)  -  repas  pr inc ipa l  -  dessert  -  65$ par  personne

Entrée  (au  choix)

Tatak i  de  b ison (ponzu ,  o ignons  ver ts  )

Soupe aux  tomates  (gochu jang  caramél i sé ,  s t racc iate l la ,  ch i l i  c runch ,  aneth  )

2 e ser v ice  (au  choix)  -  s i  dés i ré ,  +16$ par  personne 

Foie  gras  au  torchon (au  c idre  de  g lace  sur  pa in  br ioché  maison) 

Ceviche de  pétoncles  ( leche  de  t ig re  amandes  gr i l l ées)

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res ,  nous  devons  recevo i r  l e  cho ix  de  tous  vos  conv ives  une  semaine  avant  l ’ événement

ou
ou



S OI R É E  TA BL E  D ’ HÔT E  ( S U I T E )
entrée  -  repas  pr inc ipa l  -  dessert  -  65$ par  personne

Plat  pr inc ipa l  (au  choix)

Morue noire  (mar inée  au  miso ,  bok  cho ï  b ra i sé ,  purée  de  carottes   )

Agneau bra isé  (au  ras  e l-hanout ,  sauce  au  jus ,  purée  de  cé le r i- rave)

Pâte  fra îche  aux  champignons  (burrata ,  zes te  de  c i t ron)

Dessert  (au  choix)

Tarte lette  à  la  crème de  p istaches  et  pet i ts  f ru i ts

Baba au  l imoncel lo ,  crème de  mascarpone

café  f i l t re  inc lus

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res ,  nous  devons  recevo i r  l e  cho ix  de  tous  vos  conv ives  une  semaine  avant  l ’ événement

ou
ou



S OI R É E  M E N U  TA PAS
expér ience  gustat ive  au  choix  de  vos  inv i tés

Menu tapas  réduit  (choix  à  la  carte) 		

menu régul ier  réduit  (6  choix  de  tapas  et  1  dessert)

poss ib i l i té  d ’a jouter  des  accords  de  v in  personnal i sé

	

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res



S OI R É E  M E N U  À PA RTAG E R
formule  grands  p lats  à  partager  au  centre  de  la  tab le  
(minimum 40 personnes ,  75$ par  personne) 

1 er ser v ice 	

Ol ives  manzani l la  panées  ( labneh ,  sauce  aux  herbes ,  c i t ron)

Tatak i  de  b ison  (ponzu ,  o ignons  ver ts)

	

2 e ser v ice

Panzanel la  (tomates  cer i ses ,  concombres ,  c roûtons ,  s t racc iate l la ,  bas i l i c)

Pieuvre  gr i l lée  (sauce  romesco ,  ch i l i  c runch) 	

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res



f

S OI R É E  M E N U  À PA RTAG E R
formule  grands  p lats  à  partager  au  centre  de  la  tab le  
(minimum 40 personnes ,  75$ par  personne) 

3 e ser v ice 	

Onglet  de  boeuf  (cu i t  sa ignant ,  ch imichurr i ,  k imch i ,  feu i l l e s  de  la i tue  iceberg)

Polpettes  d ’auberg ines  (sauce  tomates  e t  po iv rons  au  zaatar ,  parmesan,  bas i l i c  )

	

4 e ser v ice

Tiramisu

Café  f i l t re  inc lus 	

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res



BRU N C H
ass iette  gourmande,  ambiance fest ive ,  40$ par  personne

Menu (au  choix) 	

Patate  sauc isse  (pavé  de  pomme de  ter re ,  ga le t te  de  sauc i sse ,  sauce  ho l landa i se ,  
œuf  poché ,  serv i  avec  b ines  au  lap in  e t  pa in  de  la  Bou langer ie  des  Anges)

Œufs  turcs  ( labneh ,  ch i l i  c runch ,  dukkah ,  œufs  pochés ,  aneth ,  naan,  mie l )

Pain  doré  (pa in  br ioché ,  c rème mascarpone ,   b leuets  sauvages ,  pacanes  caramél i sées) 
	

Dessert 	

Baba  au  l imoncel lo ,  crème à  la  mascarpone 
	

Un mimosa  inc lus ,  café  f i l t re  inc lus

*écr i vez-nous  pour  toutes  res t r ic t ions  a l imenta i res



AJ O U T 
A LC O OL



Vin 
Une demi  boute i l le  par  personne  (ca lcu lée  au  bouchon) 	 à  part i r  de  60$/boute i l le*

Accords  3  ser v ices 	 40$

Accords  3  ser v ices  de  luxe  	 50$	

*carte  des  v ins  sur  demande
 
Autres  poss ib i l i tés 
Cockta i l  de  b ienvenue 	 12$ 
(exemple :  Ki r  du  Bette  -  s i rop  de  v in ,  cer i se ,  mousseux) 	

Verre  de  bul les 	 10$

Open bar  (avec  ou  sans  res t r ic t ions)

Coupons  de  consommations 	 12$-14$



Réser vat ions
pour  groupe seulement  (minimum 20 personnes)

le  nombre  de  personnes  devra  être  étab l i  une  semaine  avant  la  date  de  l ’événement

pr ix  va l ide  pour  un temps l imité

quelques  restr ict ions  s ’appl iquent

 

Informat ions
Jo-Annie  St-Amand et  Hubert  La l l ier

info@lebette .com


