MENU GROUPE
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SPECIFICATIONS

65 personnes assises
80 personnes en cocktail dinatoire

Ecrivez pour plus de details et

pour connaltre les disponiailités




LE FONCTIONNEMENT

soiree cocktail dinatoire

soiree menu table d’hote
soiree decouverte, menu reduit a la carte
soiree menu a partager

brunch

cocktails d’arrivee mocktails
accords mets et vin prix a la bouteille

bar open digestifs



FORFAIT
NOURRITURE




SOIREE COCKTAIL DINATOIRE

Bouchees - minimum 3 douzaines par selection

Huitres et mignonette du moment 40%/douzaine

Beignets de kimchi, emulsion aux oignons verts 40%/douzaine

Tartelette ricotta fouettee au basilic, gravlax de saumon, aneth 48%/douzaine

*ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires



SOIREE COCKTAIL DINATOIRE (SUITE)

Bouchees - minimum 3 douzaines par selection

Ceviche de petoncles 60%/douzaine

Mini cheesecake au matcha 42%/douzaine

*ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires



SOIREE TABLE D’HOTE

entree - (2¢ service en extra) - repas principal - dessert - 659% par personne

~ Tataki de bison (ponzu, oignons verts )

O . S . -
L Soupe aux tomates (gochujang caramelise, stracciatella, chili crunch, aneth )

- Foie gras au torchon (au cidre de glace sur pain brioche maison)

L Ceviche de petoncles (leche de tigre amandes grillees)

"ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires, nous devons recevoir le choix de tous vos convives une semaine avant |'evenement



SOIREE TABLE D’HOTE (SUITE)

entree - repas principal - dessert - 659% par personne

B Morue noire (marinee au miso, bok choi braise, puréee de carottes )

S

> Agneau braise (au ras el-hanout, sauce au jus, puree de celeri-rave)

- Pate fraiche aux champignons (burrata, zeste de citron)

— Tartelette a la creme de pistaches et petits fruits
D)

o . o
L Baba au limoncello, creme de mascarpone

cafe filtre inclus

"ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires, nous devons recevoir le choix de tous vos convives une semaine avant |'evenement



SOIREE MENU TAPAS

expérience gustative au choix de vos invites

menu régulier reduit (6 choix de tapas et 1 dessert)

possibilité d’ajouter des accords de vin personnalisé

*ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires



SOIREE MENU A PARTAGER

formule grands plats a partager au centre de la table
(minimum 40 personnes, 75% par personne)

Olives manzanilla panees (labneh, sauce aux herbes, citron)

Tataki de bison (ponzu, oignons verts)

Panzanella (tomates cerises, concombres, croutons, stracciatella, basilic)

Pieuvre grillee (sauce romesco, chili crunch)

*ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires



SOIREE MENU A PARTAGER

formule grands plats a partager au centre de la table
(minimum 40 personnes, 75% par personne)

Onglet de boeuf (cuit saignant, chimichurri, kimchi, feuilles de laitue iceberg)

Polpettes d’aubergines (sauce tomates et poivrons au zaatar, parmesan, basilic )

Tiramisu

Cafe filtre inclus

*ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires



BRUNCH

assiette gourmande, ambiance festive, 40$ par personne

Patate saucisse (pave de pomme de terre, galette de saucisse, sauce hollandaise,

ceuf poche, servi avec bines au lapin et pain de la Boulangerie des Anges)
(Eufs turcs (labneh, chili crunch, dukkah, ceufs poches, aneth, naan, miel)

Pain dore (pain brioche, creme mascarpone, bleuets sauvages, pacanes caramelisees)

Baba au limoncello, creme a la mascarpone

*ecrivez-nous pour toutes restrictions alimentaires



AJOUT
ALCOOL



Vin

Accords 3 services 409%

*carte des vins sur demande

Autres possibilites

Verre de bulles

Coupons de consommations



Reservations

pour groupe seulement (minimum 20 personnes)

le nombre de personnes devra etre etabli une semaine avant la date de I’evenement
prix valide pour un temps limite

uelgques restrictions s’appliquent
q q PP'']

Informations

Jo-Annie St-Amand et Hubert Lallier

info@lebette.com




